HAMBURG

Veranstaltungsservice — Angebotskatalog

lhr Catering im UKE

Universitatsklinikum Hamburg-Eppendorf



Catering mit gutem Gewissen ...

Willkommen bei Ihrem Cateringpartner auf dem UKE-Campus

Unser Fokus liegt auf einem Angebot fiir Mitarbeitende sowie fiir Tagungen und Veranstaltungen.
Nachhaltigkeit ist fiir uns kein Trend, sondern gelebter Alltag: Wir setzen auf regionale oder
biologische Zutaten, kurze Lieferwege und umweltschonende Prozesse. Souverdan meistern wir
jede Herausforderung und sorgen fiir einen reibungslosen Ablauf — auch bei groRem Andrang.
Qualitat, Sorgfalt und Verlasslichkeit stehen dabei im Mittelpunkt.

Dank unseres Standorts im Herzen der Uniklinik, passen wir uns schnell und professionell an
unterschiedliche Anforderungen und Wiinsche an. Mit ruhiger Souveranitat und gut
abgestimmten Prozessen sorgen wir flr einen zuverladssigen Service.

Ob Tagungen, Mittagstisch, Grillevents oder besondere Anlasse— unsere Flexibilitdt macht uns
zu lhrem idealen Partner. Mit Lebensfreude gestalten wir nicht nur unsere Gerichte, sondern
auch das Miteinander. Freundlicher Service und eine angenehme Atmosphare laden zum
Verweilen und GenielRen ein. Wir freuen uns, Sie kulinarisch begleiten zu durfen.

Unser kompetentes und erfahrenes Team arbeitet mit Leidenschaft und Know-how fir
hochste Qualitat.

Wir laden Sie herzlich ein, unser Angebot kennenzulernen und sich selbst ein Bild zu machen.

Wir freuen uns auf lhre Anfragen!

Ilhr Catering Team

Telefon: (040) 7410 - 55182 oder -53629
Fax: (040) 7410 - 55497
E-Mail: catering@uke.de


mailto:catering@uke.de
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Tagungspauschale

BegriiBungskaffee pro Person 43,50 €
Bio Kaffee (11), Bio Tee ab 30 Personen
Softgetranke (3)

Mineralwasser
Minigeback (1,A,C,G,H)
frisches Obst

Kaffeepause am Vormittag

Bio Kaffee
Bio Tee -

Mdusliriegel (1,6,A,E,H)
frisches Obst

Imbiss am Mittag

Schopfgericht
Softgetranke (3)

Kaffeepause am Nachmittag

Bio Kaffee
Bio Tee
Softgetranke (3)

Mineralwasser

Bio-Blechkuchen (A,C,G)

Die Pauschale ist flir 30-45 min Pausen angesetzt. Alle Angaben zu Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie auf der letzten Seite.
Stand 06/2025 — Alle Preise verstehen sich zuzliglich Mehrwertsteuer von 19 %,
Alle griin eingefirbten Produkte sind Bio zertifiziert DE-OKO 039
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Kaffeepausen

Handfest pro Person 8,00 €
Bio Kaffee (11) und Bio Tee, Mineralwasser @ ab 20 Personen
belegte Klappstulle (1,3,5,A,G)

SiiB am Nachmittag pro Person 9,00 €

ab 20 Personen

Bio Kaffee (11) und Bio Tee
Mineralwasser, Apfelsaft (3) und Orangensaft

frisches Obst, Bio Blechkuchen (1,A,C,E,F,G,H)

Salzig pro Person 9,00 €

Bio Kaffee (11) und Bio Tee B:O ab 20 Personen

5l

Mineralwasser, Apfelsaft (3) und Orangensaft

Laugenbrezel (A)

Vital pro Person 9,80 €

Bio Kaffee (11) Bio Tee ab 20 Personen
Mineralwasser, Apfelsaft (3) und Orangensaft { B#O

frisches Obst, Bio Joghurt mit Bio Dinkelcrunch

Vegan pro Person 9,80 €
Bio Kaffee (11) und Bio Tee ab 20 Personen
Mineralwasser, Smoothie i

Obstsalat, veganes stiRes Geback,

Studentenfutter/NUsse

Die Pauschale ist flir 30-45 min Pausen angesetzt. Alle Angaben zu Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie auf der letzten Seite.
Stand 06/2025 — Alle Preise verstehen sich zuzliglich Mehrwertsteuer von 19 %,
Alle griin eingefirbten Produkte sind Bio zertifiziert DE-OKO 039
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Lunchtiten

Lunchtiite Basic

1 Klappstulle (1,3,5,A,G) frisch belegt,
1 Handobst, 1 Misliriegel (1,6,A,E,H)

Lunchtite Classic

1 frisch belegter Bagel (A,G,K),
1 Handobst, 1 Studentenfutter (E,H),
1 Kleingeback (1,A,C,G,H)

Lunchtiite Salat

1 groRer gemischter Salat mit Dressing (1,C,G,J),
1 Handobst, 1 Studentenfutter (E,H),
1 Masliriegel (1,6,A,E,H), 1 Kleingeback (1,A,C,G,H)

Lunchtiite Deluxe

1 Bio Vital-Laugenbrotchen (A,D,G), 2 Handobst,

1 Studentenfutter (E,H), 1 Knabbergemdse,
1 Musliriegel (1,6,A,E,H), 1 Kleingebéck (1,A,C,G,H)

Getranke sind in der Lunchtite nicht enthalten

pro Person 10,00 €

ab 10 Personen

pro Person 14,00 €

ab 10 Personen

pro Person 16,50 €

ab 15 Personen

pro Person 20,00 €

ab 20 Personen

Alle Angaben zu Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie auf der letzten Seite.
Stand 06/2025 — Alle Preise verstehen sich zuziiglich Mehrwertsteuer von 19 %

Alle griin eingefirbten Produkte sind Bio zertifiziert DE-OKO 039
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Weihnachtskorb zum Beispiel fiir 10-15 Personen

unter anderem gefillt mit: Mini-Stollen, Spekulatius,
Lebkuchen, Zimtsterne, Napolitains, weihnachtlichem Geback,
gedorrtem Obst, HaselnUsse, Walnilsse, und Mandarinen.

Osterkorb zum Beispiel fiir ca. 10 Personen

unter anderem gefillt mit: einer Flasche Eierlikor,
Schokoladen-Waffelbecher, ein Lindt-Osterhase 100gr,
Ostereier, Fondant, Schokoladenosterhasen

Prasentkorbe konnen Sie sich im KGE-Webshop ganz einfach selber
nach lhren Wiinschen zusammenstellen.

KGE Webshop

Alle Angaben zu Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie auf der letzten Seite.
Stand 06/2025 — Alle Preise verstehen sich zuziiglich Mehrwertsteuer von 19 %
Alle griin eingeférbten Produkte sind Bio zertifiziert DE-OKO 039
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39,00 €

39,00 €


https://uke-gastronomie.de/

Bagels, Fladenbrote, ...

Bagelpaket Standard fiir 5 Personen

1 x Frischkése, Vitalsprossen (A,G),
1 x Tomate, Mozzarella, Pesto (A,G), 1 x Avocado, Gem{se (A,G)
1 x Kase mit Birnensenf (A,G,)), 1 x gerducherte Hahnchenbrust (1,3,5,A,G)

Vegetarisches Vollkorn-Bun-Paket fiir 5 Personen

1 x Avocado mit Tomate (A,G),

1 x Antipasti (3,9,A,G,J), 1 x Kdse mit Birnensenf (A,G),
1 x Frischkdse mit Cole Slaw (1,6,A,G)

1 x veganer Thunfischsalat (1,3,A,J,G)

Fladenbrote fiir 5 Personen

1 x Falafel (A,G), 1 x Tomate Mozzarella, Pesto (A,G),
1 x Hirtenkase, Krautsalat und Paprikacréme(1,3,A,G),

1 x Grillgemuse-Salat (A,C,G)

1 x gerducherte Hahnchenbrust (1,3,5,A,G),

Bio Vital-Laugenbrétchen fiir 5 Personen

1 x Tomate mit Mozzarella (A,G), 1 x veganer Fleischsalat (A,G)
1 x Hummus orientalisch gewdrzt (A,G), 1 x Pfeffermakrele (A,D,G),

1 x italienische Salami mit Gemise (A,G),

Alle Angaben zu Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie auf der letzten Seite.
Stand 06/2025 — Alle Preise verstehen sich zuziiglich Mehrwertsteuer von 19 %
Alle griin eingefirbten Produkte sind Bio zertifiziert DE-OKO 039
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30,00 €

30,00 €

30,00 €

30,00 €



Klappstullenpaket

Klappstullenpaket Standard (10 Stullen)

2 x Kase, Salat (A,G), 2 x Frischkése, Tomate, Sprossen (1,3,5,A,G),
2 x Tomate mit Mozzarella (A,G)
2 x Geraucherte Hahnchenbrust (A,G),

2 x gekochter Schinken mit Curry Dip (1,3,5,A,G),

Veganes Klappstullenpaket (10 Stullen)

2 x veganer Kase (A,G), 2 x Avocado mit Tomate (A,G),
2 x Hummus mit Antipasti (1,8,A,G), 2 x veganer Thunfischsalat (A,G),
2 x Grillgemisesalat (A,G)

Premium Klappstullenpaket (10 Stullen)

2 x italienische Salami (1,3,A,G), 2 x Matjes mit dénischer Remoulade (A,D,G),
2 x gerducherte Hahnchenbrust (A,G),
2 x Brie mit Orangenmarmelade (A,G)
2 x Pastrami mit Cole Slaw(1,3,5,A,G)

Alle Angaben zu Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie auf der letzten Seite.
Stand 06/2025 — Alle Preise verstehen sich zuziiglich Mehrwertsteuer von 19 %

Alle griin eingeférbten Produkte sind Bio zertifiziert DE-OKO 039
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44,50 €

53,00 €



Wrap- & Tagungspaket

Wrappaket fiir 6 Personen

2 x Tomate mit Mozzarella (A,G) 2 x Kase Salat und Gem{se (A,G),
2 x gerducherte Hdhnchenbrust (1,3,5,A,G)

Wrappaket vegetarisch fiir 6 Personen

2 x Avocado, Tomate (A,1,K), 2 x gegrilltes Gemiise (A,]), 2 x Hummus

Tagungpaket ab 8 Personen
Bagels werden halbiert geliefert

Klappstullen: 2 x Tomate mit Mozzarella (A,G), 2 x Kase, Salat (A,G),

Bagels: 1 x Tomate mit Mozzarella (A,G), 1 x Hummus mit Gemuse
(A), 1 x Pastrami mit Krautsalat (A,F,G,1),

Vollkorn-Bun: 2 x Farmer-Salat (9,A,C,G),
2 x Gefligelsalat (9,A,C,G)

Tagungspaket ab 15 Personen

Klappstullen: 2 x Tomate mit Mozzarella (A,G), 2 x italienische Salami
(A,G,1,]), 2xgeraucherte Hahnchenbrust (1,3,A,G)

Wraps: 4 x Hummus mit Gem{se (A), 4 x Tomate mit Mozzarella
(A,G), 2 x Farmersalat (A,C,G),

Fladenbrot: 2 x Hirtenkase, Krautsalat und Paprika (1,3,6,A,G,K),
2 x Geflugelsalat (9,A,C,G,K) 2 x Tomate mit Mozzarella (A,G,K)

Bio VitaI—Laugenbrbtchen: 2 x Hummus (A)
2 x Pastrami mit Krautsalat(T,3,5), 2 x Tomate mit Mozzarella (A,G)

Alle Angaben zu Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie auf der letzten Seite.
Stand 06/2025 — Alle Preise verstehen sich zuziiglich Mehrwertsteuer von 19 %
Alle griin eingeférbten Produkte sind Bio zertifiziert DE-OKO 039
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33,00 €

33,00 €

56,00 €

99,00 €



Belegte halbe Brotchen und Geback

Belegte halbe Brotchen (1,3,4,5,8,9,A,C,D,G,1,J) pro Stiick 2,90 €
liberwiegend mit vegetarisch und veganem Belag (zwei Drittel)

Wourstaufschnitt (ein Drittel)

Wir belegen Ihnen auch gerne die Brétchen nach Wunsch

mit z.B. Pfeffermakrele, Brie, Salami, Matjes, Limburger, veganer Fleischsalat, Farmersalat
Oliventapenade, Lachsschinken, Frischkase, Hummus, Geflligelsalat, Heringssalat

Veganer Thunfischsalat, Brennesselkdse, Hahnchenbrust, Ziegenfrischkase, Eiersalat und vieles mehr

Gemischte Auswahl von belegten ganzen Brotchen (1,3,4,5,8,9,A,C,D,G,l,J) pro Stiick 3,40 €

Gemischte Auswahl von belegten Schnittchen (1,3,4,5,8,9,A,C,D,G,1,J) pro Stiick 3,40 €

GroRer als ein Canapée und kleiner als ein halbes Brotchen

Mini Gebédck gemischt (1,A,C,G,H)

— sui pro Stiick 1,30€
— herzhaft pro Stiick 1,60 €
Keksauswahl (A,C,E,F,G,H) pro Karton 11,20€
Franzbrotchen (A,C,G) pro Stiick 2,40€
Schokoladencroissant (A,C,G) pro Stiick 2,40€

Alle Angaben zu Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie auf der letzten Seite.
Stand 06/2025 — Alle Preise verstehen sich zuziiglich Mehrwertsteuer von 19 %
Alle griin eingefirbten Produkte sind Bio zertifiziert DE-OKO 039
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Frische hausgemachte Salate

Schiittelsalat
gemischter Salat im Schraubglas mit Balsamicodressing pro Portion 5,50 €

einfach Dressing in das Glas, auf den Salat fiillen, schiitteln und genief3en

veganer Couscoussalat orientalisch abgeschmeckt mit frischem Dip (3,A) pro Portion 8,90 €
Asiatischer Nudelsalat mit Mango-Chilidressing und Erdnusscrunch (A,E,F) ab 15 Personen
Melonen-Schafskdsesalat mit viel Petersilie (G)

Italienischer Nudelsalat mit Rucola, Mozzarella und getrockneten Tomaten (A,G)
Ceasar Salad mit Parmesan und Croutons (C,G)
Tomaten Ananas Salat mit Thai Basilikum

groBer gemischter Salat mit Balsamicodressing wahlweise mit

— Olive-Feta (G)

— Tomate-Mozzarella (G)

— geraucherter Tofu-Dorrobst-Kérner (F)

— Kase-Schinken-Ei (C,G)

— mit marinierten Hahnchenstreifen (K) +3,50 €

Wir gehen gerne auf lhre individuellen Wiinsche ein
(vegan, vegetarisch, rustikal...)

Alle Angaben zu Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie auf der letzten Seite.
Stand 06/2025 — Alle Preise verstehen sich zuziglich Mehrwertsteuer von 19 %
Alle griin eingeférbten Produkte sind Bio zertifiziert DE-OKO 039
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Gemuse, Gemuse, Gemuse

Asia Bowl pro Portion 13,50 €

ab 20 Personen

Asia-Bowl mit Edamame, Baby Spinat, Kichererbsen, Rote Bete,
Gewdlrzblumenkohl, Mirin-M&hren, Avocado, Glasnudeln,
Erdnuss-Crunch und Teriyakidip (A, E)

Antipasti-Auswahl aus verschiedenen Regionen Italiens pro Portion 13,50 €

ab 25 Personen

Karamellmdhren mit Salbei, bunte Paprika, Zucchini mit Zimt
und Limone, marinierte Riesenbohnen, wilder Brokkoli,
Ofenfenchel, gelber Blumenkohl, Bliffelmozzarella mit
Amoretomaten, Champignons in Balsamico, Oliven,
getrocknete Tomaten, Brotauswahl (A)

Wir gehen gerne auf lhre individuellen Wiinsche ein
(vegan, vegetarisch, rustikal...)

Alle Angaben zu Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie auf der letzten Seite.
Stand 06/2025 — Alle Preise verstehen sich zuziiglich Mehrwertsteuer von 19 %
Alle griin eingefirbten Produkte sind Bio zertifiziert DE-OKO 039
13
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SuRes, Fruchtiges & Leckereien

Friichte und Gemiise

Obstspiel® ab 15 Personen pro Stiick 3,40€
Obstauswahl pro Stiick 1,30€
Portion saisonal und regionales Obst frisch aufgeschnitten pro Person 5,00 €
Knabbergemiise ab 10 Personen mit Dip pro Person 4,30€
Kuchen pro Stiick 3,20€

Kase-Schnitte (A,C,G)
Schokoladen Brownie (A,C,E,G,H)

Bio-Blechkuchen pro Stiick 3,50 €

Sandkuchen wahlweise mit Apfel, Pflaume oder

Sauerkirschen (A,C,G)

Ruhrkuchen mit Schokolade, Zitrone oder
Marmorschnitte (A,C,G) i

SiiBes im Miniglas 3,65 €

Bio Joghurt mit Bio-Dinkel Crunch (E,
Bio-Milchreis mit Bio-Fruchtkompott (G)

Alle Angaben zu Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie auf der letzten Seite.
Stand 06/2025 — Alle Preise verstehen sich zuziiglich Mehrwertsteuer von 19 %
Alle griin eingefarbten Produkte sind Bio zertifiziert DE-OKO 039
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Carepakete, Catering at Home-Office

Angebot fiir lhr Online-Event, lhre virtuelle oder Hybrid-Veranstaltung

Carepaket 1 zum Beispiel Inklusive Verpackung & Versand 19,50 €

1 Flasche alkoholfreier Sekt, Hausmarke 0,2 |
eine kleine Tiite Chips und ein Schokoladenriegel

Carepaket 2 zum Beispiel Inklusive Verpackung & Versand 38,00 €
Studentenfutter, de Beukelear Prinzenrolle Minis,
Haribo Gummibarchen

1 Flasche Lemonaid Bio-Limonade, hochwertiger
Misliriegel Taste of Nature, e

1 Flasche Ingwershot, 4 Beutel hochwertiger
Bio- Tee von Samovar @

Wir kénnen die Pakete gerne individuell befiillen,

bitte beachten Sie eine nétige Vorlaufzeit
Alle Angaben zu Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie auf der letzten Seite.
Stand 06/2025 — Alle Preise verstehen sich zuziiglich Mehrwertsteuer von 19 %
Alle griin eingefirbten Produkte sind Bio zertifiziert DE-OKO 039
15
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Fingerfood fur Ihren Empfang

Fingerfood-Buffet 1

Tomate-Mozzarella (G)

Spield von geraucherter Tofu, Gurke und Olive
Wraps mit veganem Thunfischsalat (A)

Sushi Burger Asia Chicken (D,F,H)

Falafel aus Kichererbsen mit Joghurt-Minzdip (A,G,1)
Asiatische Teigtaschen mit Gemuse gefillt (1,3)
Ofenglick, pikante Flanecken mit buntem Gemduse (A,C,G)

Teriyakispiel3, zartes Hahnchen nach Japanischer Art mariniert
(214’5’61AIF)

Fingerfood-Buffet 2

Bratkartoffelsalat mit Pistazienmayonnaise (1,C,J)
Wraps mit Hummus und Gemiise (A,K)

Vegetarisch gefiillte hausgemachte Focacchine (A,G)

Matjeshappen auf Pumpernickel (3,8,A,D,G,L)

Fruhlingsrolle, vegetarisch gefullt (A,E,F,I,K)

Vegane Ratatouille Quiche (A,G,l)

Bunter GemiusespielR mit Halloumi und Krautern (G)
Mini Cheeseburger (1,A,G,))

pro Person 21,00 €

ab 15 Personen

pro Person 24,00 €
ab 30 Personen

Alle Angaben zu Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie auf der letzten Seite.
Stand 06/2025 — Alle Preise verstehen sich zuziiglich Mehrwertsteuer von 19 %
Alle griin eingefirbten Produkte sind Bio zertifiziert DE-OKO 039
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Fingerfood und Desserts

Exclusives Fingerfood

Spicy Mango-Papyasalat mit Rauchertofu (F)

Rindercarpaccio mit Rucola und Parmesan (G)

Geraducherter Bio-Lachs mit Dill und Remoulade auf Pumpernickel @
Bio Buffelmozzarella mit eingelegten Cherrytomaten (G) G

Gebackene Riesengarnele mit Aioli (A,G,J)

3,90 €
4,90 €
6,00 €
4,40 €
4,40€

Bitte beachten Sie die Mindestbestellmenge von 20 Stiick pro Sorte | Nur mit Servicepersonal

Desserts im Miniglas pro Stiick 3,65 €

Mousse au chocolate (A,C,G)

Bio Joghurt mit Bio-Dinkel Crunch (E,G)
Frischer Obstsalat (1,2)

Pannacotta mit Mangopiirée (C,G)
Sylter Rote Griitze mit Vanillesauce (G)
Limonen Joghurtcreme mit Beerentopping (G
Bio-Milchreis mit Bio-Fruchtkompott (G) 6
Veganer Apfel Crumble (A) Creme Brilée (C,G)

Bitte beachten Sie die Mindestbestellmenge von 15 Stlick pro Sorte

Alle Angaben zu Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie auf der letzten Seite.
Stand 06/2025 — Alle Preise verstehen sich zuziiglich Mehrwertsteuer von 19 %
Alle griin eingefirbten Produkte sind Bio zertifiziert DE-OKO 039
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Ca nabéspa kete

Vegetarisch/veganes Canapépaket fiir 10 Personen
30 Canapés

Orientalischer Hummus (1,8,A) vegan
Wiirzige Oliventapenade (1,9,A) vegan
Tomate-Mozzarella (A,G,H)

veganer Fleischsalat (1,2,5,A,])) vegan
Frischkdse und Krauter (A,G)

Canapéspaket Basic fiir 10 Personen
30 Canapés

Brie und Orangenmarmelade (A,G)
Lachsschinken (1,3,A)

Ziegenfrischkdse mit Krautern und Sprossen (A,G)
Veganer Thunfischsalat(A)

Bergkase mit Trauben (A,G)

Canapéspaket Deluxe fiir 10 Personen
30 Canapés

Blauschimmelkdse und Birnensenf (A,G,J)
Pastrami mit Cole Slaw (1,3,A,G)

Pfeffermakrele mit Salat und Gewirzen (A,D,G,J)
Matjes mit Salat und Remoulade (A,D,G,L)
Italienische Salami (A,G,J)

Canapés — gemischte Auswahl, mindestens 20 Stiick

90,00 €

90,00 €

120,00 €

pro Stiick 3,25 €

Gerne kdnnen Sie die Canapés auch einzeln ab 20 Stiick pro Sorte bestellen.

Alle Angaben zu Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie auf der letzten Seite.
Stand 06/2025 — Alle Preise verstehen sich zuziiglich Mehrwertsteuer von 19 %

Alle griin eingefirbten Produkte sind Bio zertifiziert DE-OKO 039

18



Auswahl von Gerichten & Buffets

Mediterranes Buffet pro Person 45,00 €

ab 25 Personen
Original Ceasar Salad und Croutons (A,C,D,G,))
Buffelmozzarella mit Strauchtomate und Rucolasalat (A,G)

Olivenciabatta (A)

Antipastiauswahl aus verschiedenen Regionen Italiens

Karamellmohren mit Salbei, bunte Paprika, Zucchini mit Zimt und Limone,
marinierte Riesenbohnen, wilder Brokkoli, Ofenfenchel, gelber
Blumenkohl, Mozzarella mit Amoretomaten, Champignons in Balsamico,
Oliven, getrocknete Tomaten (1,G)

Mediterrane Gemiuselasagne (A,C,G)
Kalbsragout mit Kartoffelgratin (A,J,G)

Ofenlachs im Ganzen gegart mit Gnocchi-Gemiusepfanne (A,C,G)

Tiramisu mit Frichten (A,C,G)

Alle Angaben zu Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie auf der letzten Seite.
Stand 06/2025 — Alle Preise verstehen sich zuziglich Mehrwertsteuer von 19 %
Alle griin eingeférbten Produkte sind Bio zertifiziert DE-OKO 039
19



Auswahl von Gerichten & Buffets

Vegetarisches Buffet

Blattsalate mit Ziegenfrischkdse und Balsamico-Dressing (J)
Asia-Bowl zum selber zusammenstellen:

mit Edamame, Baby Spinat, Kichererbsen, Rote Bete,
Gewdlrzblumenkohl, Mirin-M6&hren, Avocado, Mienudeln,
Erdnuss-Crunch und Teriyakidip (A, E)

Falafel mit pikantem Tomatendip (A,l)
Gemusecurry, mit viel Gemise und Duftreis (A,l)

Kartoffel-Champignonpfanne mit Krauterdip (A,G)

Pasta mit Veganer Sauce Bolognaise (A)

Veganer Apfel Crumble (A)

pro Person 38,00 €

ab 25 Personen

Alle Angaben zu Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie auf der letzten Seite.
Stand 06/2025 — Alle Preise verstehen sich zuziiglich Mehrwertsteuer von 19 %

Alle griin eingefirbten Produkte sind Bio zertifiziert DE-OKO 039
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Auswahl von Gerichten & Buffets

(exklusive Grillutensilien)

UKE-Grillbuffet pro Person 30,00 €

Melonen-Schafskasesalat mit viel frischer
Blattpetersilie (G)

Tomaten-Ananas-Salat mit Thai-Basilikum

Brotauswahl mit Krauterbutter (A,G)
Verschieden Dips und Saucen

mariniertes Huft- und Gefliigelsteak, Thiiringer

Bratwirste, Schinkenbratwirste (1,5,A)

In Folie gegrillter Zander (D) mit Krautern
Rosmarinkartoffeln mit Sour Cream (G),

buntes Ofengemiise

Alle Angaben zu Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie auf der letzten Seite.
Stand 06/2025 — Alle Preise verstehen sich zuziiglich Mehrwertsteuer von 19 %
Alle griin eingefirbten Produkte sind Bio zertifiziert DE-OKO 039
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Auswahl von Gerichten & Buffets

Grillbuffet vegetarisch pro Person 30,00 €

Antipastiauswahl aus verschiedenen Regionen Italiens
Karamellmohren mit Salbei, bunte Paprika, Zucchini mit
Zimt und Limone, marinierte Riesenbohnen, wilder
Brokkoli, Ofenfenchel, gelber Blumenkohl, Mozzarella mit
Amoretomaten, Champignons in Balsamico, Oliven,
getrocknete Tomaten (1,G)

Saisonale Blattsalate mit Italian Dressing (G,1,J)
Brotauswahl mit Krauterbutter (A,G)

Verschiedene Dips und Saucen

Vegane Wirstchen und Burgerpatties, Halloumi (G),
gegrilltes Gemuse, PilzspieRe, Maiskolben,
Schafskdse mit Aromaten in Folie (G)

Drillinge mit Krautern und Sour Cream (G)

Wir kénnen das Grillbuffet gerne individuell erweitern
mit besonderen Fleischcuts oder Bioprodukten

Alle Angaben zu Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie auf der letzten Seite.
Stand 06/2025 — Alle Preise verstehen sich zuziiglich Mehrwertsteuer von 19 %
Alle griin eingefirbten Produkte sind Bio zertifiziert DE-OKO 039
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Suppe & Lasagne

Suppen (immer mit Brot oder Baguette)

Italienische Tomatensuppe (G,J) vegetarisch

Kiirbis Cremesuppe mit seinem Ol und Kernen(G,l) vegetarisch
Wiirzige Kartoffel-Creme-Suppe (G,l)vegetarisch mit

Wiener Wirstchen (1,3,5,A,G,l)

Minestrone (tomatisierte Gemusesuppe) (A,l) vegetarisch
Deftiger Erbsen-Gemuseeintopf (I) vegetarisch

Turkische Rote Linsen Suppe(l) vegan

Rindergulaschsuppe mit Paprika (1)

Kokosnuss-Zitronensuppe mit Gemuse(F,l) vegetarisch

Herzhafter Linseneintopf (I) vegan
mit Wiener Wirstchen (1,3,5,A,G,1)

Lasagne

Vegetarisch:
Gemuse-Lasagne mit Tomatenragout (A,G,l)

ab 15 Personen

0,316,50€
0,316,50€

0,316,50€
0,317,50€

0,316,50€
0,316,50€
0,316,50€
0,317,40€
0,316,50€

0,31 6,50€
0,317,550€

ab 12 Personen

pro Person 13,50 €

Lasagne mit mediterranen Gemusen und Hirtenkase (A,G,1) pro Person
Vegetarische Waldpilzlasagne (A,G,I) pro Person
Vegane Lasagne al forno mit Sojahack (A,) pro Person
Lasagne klassisch mit Bio Rinderhack (A,G,I) pro Person

pro Person

Spinat - Bio Lachs Lasagne mit Créme fraiche (A,D,G,)

13,50€
14,50 €
14,50 €

14,50 €
15,50€

Alle Angaben zu Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie auf der letzten Seite.
Stand 06/2025 — Alle Preise verstehen sich zuziiglich Mehrwertsteuer von 19 %
Alle griin eingefirbten Produkte sind Bio zertifiziert DE-OKO 039
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Hauptgerichte

Warme Hauptgerichte
Hamburger Currywurst mit Baguette (1,J,1)
Chili con Carne (sin Carne) mit Baguette (A,l,J)

Kofte vom Rind in Tomatensol3e geschmort, mit orientalischem
Gemusereis (A,l,))

Kalbsgeschnetzeltes ,Zurcher Art” mit Rosti (A,G,1)

Thaicurry mit Huhn, viel Gemuse und Duftreis (1,J,K)

Rinderhuftstreifen ,Stroganoff” mit Spatzle (A,C,1,J)
Zander mit Rahmsauerkraut und Ofenkartoffeln (A,D,G,l)

Vegetarische Hauptgerichte

Vegane Currywurst mit Baguette (1,J,1)

Chili sin Carne mit Baguette (A,l,J) vegan
Moussaka-Kartoffel-Auberginenauflauf (A,G,l)

Vegane Kottbullar mit Kartoffelpliree und Erbsengemiise (A,J,l) vegan
Vegetarische Quiche mit viel Gemiuse (A,C,G)

Gnocchi mit Spinat und Gorgonzolasauce (A,C,G)

veganes Thaicurry mit Gemise und Basmatireis (l,J,K)
Nudel-Gemusepfanne, mit Oliven und Schafskase (A,G)

asiatisches Gemise, Glasnudeln und Misosauce (A,F,|,K) vegan

ab 20 Personen
pro Person 7,70€
proPerson 9,50€
proPerson 13,00€

pro Person 16,00 €
pro Person 13,50 €

pro Person 17,50 €
pro Person 16,00 €

ab 20 Personen
proPerson 7,70€
proPerson 9,50€
pro Person 12,50 €
pro Person 12,50 €
pro Person 12,50 €
pro Person 12,50 €
pro Person 13,50 €
pro Person 13,50 €
pro Person 13,50 €

Alle Angaben zu Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie auf der letzten Seite.
Stand 06/2025 — Alle Preise verstehen sich zuziiglich Mehrwertsteuer von 19 %

Alle griin eingefirbten Produkte sind Bio zertifiziert DE-OKO 039
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Getranke

Alkoholfreie Getranke

Mineralwasser (mit Kohlensaure und Still) 0,251 1,60 €
Mineralwasser Viva con Aqua (mit Kohlensaure und Still) 0,51 1,85 €
Mineralwasser Viva con Aqua (mit Kohlensaure und Still) 1,01 3,40 €
Orangensaft 1,01 4,30€
Apfelsaft 1,01 4,30€
Tagungsgetrdanke
Orangen-, Apfel-, Multi- und Kirschsaft 0,21 2,20€
Fritz Getranke, Schorlen und Limonaden 0,331 2,45 €
Bio-Kaffee, fair gehandelt 1,01 8,00 €
Samovar Bio Tee, verschiedene Sorten 1,01 9,60 €
Weine und Champagner auf Anfrage
Biere
Ratsherren 0,331 2,55 €
Ratsherren alkoholfrei 0,331 2,55 €
Prosecco, Sekt, Traubensecco
Prosecco Hausmarke 0,751 16,00 €
Traubensecco (alkoholfrei) 0,751 16,00 €
Sekt Hausmarke 0,751 20,00 €

Alle Angaben zu Zusatzstoffen und Allergenen finden Sie auf der letzten Seite.
Stand 06/2025 — Alle Preise verstehen sich zuziiglich Mehrwertsteuer von 19 %
Alle griin eingeférbten Produkte sind Bio zertifiziert DE-OKO 039
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Personal & Equipment

Personal

Serviceleitung

Eventmanagement

Technische Assistenz

Logistik

Servicekraft  Personal, pro Stunde, mindestens 5 Stunden pro Einsatz pro Person

Koch, Kéchin  Personal, pro Stunde, mindestens 7 Stunden pro Einsatz pro Person

Ausstattung

Flip Chart
Garderobenstander mit 50 Bugeln
Stehpult

Stehtisch

Stretchhusse fur Stehtisch
Stehtischdekoration
Buffettisch

Tischdecke

Skirtings

Stellwand 140 x 120 cm

Moderatorenkoffer

Zusatzstoffe:

1 = Konservierungsstoff 2 = Farbstoff 3 = Antioxidationsmittel 4 = mit Geschmacksverstarker 5 = mit Phosphat 6 = mit StiBungsmittel(n)
7 = enthalt eine Phenylalaninquelle 8 = geschwefelt 9 = geschwéarzt 10 = gewachst 11 = koffeinhaltig 12 = chininhaltig 13 = Alkohol

Allergene:

A = Glutenhaltiges Getreide B = Krebstiere C = Eier D = Fisch E =Erdnisse F=Soja G = Milch und Milchprodukte (einschlieRlich Laktose)

52,00€
60,00 €
70,00 €
45,00 €
45,00 €
52,00€

32,00€
26,00 €
95,00 €
12,50 €
12,50 €
12,50 €
10,50 €

7,00€
15,50 €
24,50 €
12,50 €

H = Schalenfriichte | = Sellerie J =Senf K=Sesamsamen L = Schwefeldioxid und Sulfite M = Lupinen N = Weichtiere

Auf Wunsch machen wir lhnen gerne ein Angebot ausschlie8lich mit Bio-Produkten

und gehen auf lhre Unvertraglichkeiten ein.

Stand 06/2025 — Alle Preise verstehen sich zuzuglich Mehrwertsteuer von 19 %
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